
MENU



SIROP À L’EAU, AQUARELLE – 2,90€

DIABOLO - 3,50 €

EAU PLATE/GAZEUSE 50CL  – 3,40 €

EAU PLATE/GAZEUSE 1L – 4,90 €

FUZETEA, FANTA, SPRITE, TROPICO - 3,90 €

COCA, COCA CHERRY, COCA ZERO, SCHWEPPES AGRUM - 4,10 €

GRANINI JUICE (APPLE, ORANGE, PINEAPPLE - 3,90 €

SIROP : GRENADINE, MENTHE VERTE, PÊCHE, VIOLETTE, KIWI, CITRON, CASSIS, CERISE, FRAISE,

FRAMBOISE, BANANE VERTE, COCO, MÛRE

SOFT

COCKTAILS
(SANS ALCOOL)

EXOTIK - 6,00€
 JUS D’ANANAS, JUS D’ORANGE, PURÉE DE COCO, TRANCHE D’ORANGE

DAY DREAM - 6,00€
JUS DE FRAISE, JUS DE PAMPLEMOUSSE, TONIC, TRANCHE D’ORANGE

APPLE SUNSET - 6,00€
JUS DE POMME, LIMONADE, SIROP DE FRAMBOISE, TRANCHE D’ORANGE

VIRGIN MOJITO - 6,00€
RHUM AMBRÉE/BLANC, GRANINI MOJITO, SUCRE DE CANNE

ESPRESSO - 2,10€

ALLONGÉ - 2,10€

DECAFFEINATED COFFEE - 2,10€

COFFEE WITH CREAM - 2,90€

 VIENNESE COFFEE - 4,90€

HOT CHOCOLATE - 3,50€

VIENNESE HOT CHOCOLATE - 4,50€

 LATTE MACCHIATO - 4,00€
HOT MILK, MILK FOAM, COFFEE 

MACCHIATO CRÈME BRÛLÉE - 4,90€ 
CARAMEL COFFEE, CRÈME BRÛLÉE SYRUP, HOT MILK, MILK FOAM, CARAMELIZED CARAMEL CHIPS 

SPECULOOS DELIGHT - 4,90€
VANILLA COFFEE, MILK FOAM, SPECULOOS SYRUP, SPECULOOS CRUMBS 

HOT CHOCOLATE WITH MARSHMALLOWS - 4,90€

IRISH COFEE - 7,00€

WHITTINGTON TEA - 4,00€

BOISSONS 
CHAUDES



BIÈRES
PRESSION

BIÈRES
BOUTEILLES 

COCKTAILS 

RHUM

BROOKLYN SPECIAL EFFECT 0% - 4,90€

CHIMAY BLEU 9° - 6,40€

FLORIS PÊCHE 3,6° - 5,00€

TÊTE DE MORT TRIPLE 8,1° - 6,00€

CORONA 4,5° - 6,00€

SEX ON THE BEACH - 8,00€
4CL VODKA, 2CL TRIPLE SEC,  JUS D’ORANGE, JUS DE CRANBERRY, ORANGE 

PINA COLADA - 8,00€
4CL RHUM AMBRÉE, JUS D’ANANAS, PURÉE DE COCO

APEROL SPRITZ CHAMPENOIS - 9,00€
8 CL CHAMPAGNE, 6CL APÉROL, EAU GAZEUSE, ORANGE

BLUE LAGON - 8,00€
4CL VODKA, 2CL CURAÇAO, 2CL JUS DE CITRON, LIMONADE, RONDELLE CITRON

TEQ’FRAISY  - 8,00€
 4CL TEQUILA, RHUM,  JUS DE FRAISE, TRANCHE CITRON VERT

PAMP’GIN - 8,00€
4CL GIN, JUS DE PAMPLEMOUSSE, SIROP DE VANILLE, TRANCHE CITRON VERT

BLACK MOJITO - 8,00€
4CL VODKA BLACK FAÇON MOJITO, GRANINI MOJITO, JUS FRAMBOISE 

 MOJITO - 8,00€
RHUM AMBRÉE/BLANC, GRANINI MOJITO, SUCRE DE CANNE

J&B - 5,00€

CARDHU 12 YEARS - 8,20€

WHISKY OF THE MOMENT - 7,20€

WHISKY

CAPTAIN MORGAN WHITE, DARK, SPICY - 5,00€

RHUM OF THE MOMENT - 7,20€

EMINENTE RHUM 7 YEARS - 8,20€

MARTINI BLANC - 4,50€

KIR - 4,50€

KIR ROYAL - 8,50€

RICARD/PASTIS - 3,00€

APÉRITIF

JÄGERMEISTER, POIRE COGNAC, BAILEYS - 5,00€

TEQUILA DON JULIO BLANCO - 5,00€

 GIN TANQUERAY TEN, GET 27 - 5,00€

 MENTHE PASTILLE - 4,50€

SMIRNOFF - 5,00€

SUPPLÉMENT SO : 1,50 €

COCA, JUS D’ORANGE, JUS DE POMME, ENERGY DRINK, TONIC, EAU PÉTILLANTE, JUS DE PAMPLEMOUSSE,

LIMONADE, JUS DE FRAISE, JUS DE PASSION

AUTRES

DELIRIUM RED 8% 
BLANCHE DES NEIGES 4,9%
ST IDESBALD AMBRÉE 7%
FLORIS KRIEK CERISE 3,6%

TUBORG BLONDE 5,5%
AVERBODE 7,5%

BIÈRES DU MOMENT
MONACO, TANGO 25CL - 4,50€ / 50CL - 8,10€

PICON 25CL- 4,90€ / 50CL- 8,20€



PLANCHE APÉRO – 16,00 €
JAMBON DE PAYS, ROSETTE PIQUANTE, POIVRONS FARCIS AU CHÈVRE,

ARTICHAUTS CONFITS, TOMME DES ARDENNES, JAMBON DE REIMS ET OLIVES

MARINÉES 

PLANCHE DE TAPAS - 16,00 €
3 MINI BRIE, 3 CHILLI CHEESE PEPPER, 3 MINI SMOKY CHEESE DONUTS, 6

CRISPERS DE POMMES DE TERRE, NACHOS AU FROMAGE

CAMEMBERT RÔTI AU FOUR - 10,00 €

MOZZARELLA STICKS - 7,00€
5 PIÈCES

ONION RINGS - 6,00 €
9 PIÈCES

CORNET DE FRITES FRAÎCHES - 5,00 €
SAUCE CHEDDAR 

TENDERS DE POULET PANÉS  - 7,00 €
5 PIÈCES

MENU ENFANT

Menu
Enfant

12
euros

BOISSON AU CHOIX SOFT 

+

AIGUILLETTE DE POULET PANÉ 

OU 

STEAK HACHÉ

+

POM’POT, PUSH UP HARIBO,

OU BOULE DE GLACE AU CHOIX

12€



BURGER ARDENNAIS – 15,00 €
STEAK HACHÉ 180G, FROMAGE DE LANGRES, LARD FUMÉ, OIGNONS

FRITS, MOUTARDE À L’ANCIENNE

CHEESEBURGER - 13,00 €
STEAK HACHÉ 180G, KETCHUP, CORNICHONS, TOMATE, SAUCE

CHEDDAR

BURGER CH’TI – 15,00 €
STEAK HACHÉ 180G, GALETTE DE POMME DE TERRE, MAROILLES,

SAUCE AU POIVRE

BURGER VÉGÉTARIEN - 15,00 €
GALETTE DE POMMES DE TERRE, MAROILLES, CHAMPIGNONS,

CAROTTES, COURGETTES, SAUCE POIVRE

SALADE CHÈVRE CHAUD PANÉ - 15,00€
CHÈVRE PANÉ AU PANKO, POMMES DE TERRE SAUTÉES, LARDONS ET

OIGNONS CARAMÉLISÉS

SALADE VÉGÉTARIENNE - 17,90 €
TOMATES CERISES, POMMES DE TERRE RISSOLÉES, NOIX, POMME

GRANNY SMITH, OIGNON ROUGE, CHÈVRE PANÉ

SALADE DU SUD-OUEST - 17,90 €
POMMES DE TERRE, GÉSIERS DE VOLAILLE, MAGRET DE CANARD FUMÉ,

TOAST DE FOIE GRAS

CAMEMBERT RÔTI - 16,00 €
POMMES DE TERRE GRENAILLE ET CHARCUTERIE DES ARDENNES

ENTRECÔTE DE BŒUF FRANÇAIS 350G, SAUCE AU POIVRE – 18,00 €

BAVETTE DE BŒUF ANGUS 300G, SAUCE À L’ÉCHALOTE – 18,00 €

CÔTE DE VEAU FRANÇAISE 320G, SAUCE AUX MORILLES – 18,00 €

MAGRET DE CANARD ENTIER 300G RÔTI, SAUCE À L’ORANGE ET MIEL – 18,00 €

PAVÉ DE SAUMON 300G, BEURRE BLANC – 18,00 €

ACCOMPAGNEMENTS : FRITES FRAÎCHES OU POMMES DE TERRE GRENAILLE / SALADE

NOS SAUCES : ÉCHALOTE, CHEDDAR,, POIVRE, MORILLES

PLAT DU 
MOMENT



BASE TOMATE

MARGARITA - 9,00€
SAUCE TOMATE, BASILIC, MOZZARELLA, OLIVES NOIRES

SPÉCIALE - 11,90 €
SAUCE TOMATE, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS FRAIS, MOZZARELLA 

BERGER - 12,90 €
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHORIZO, CHÈVRE FRAIS, CRÈME FRAÎCHE

AMÉRICAINE - 13,90 €
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, VIANDE HACHÉE, OIGNONS ROUGES, SAUCE BARBECUE, CHEDDAR

QUATRE FROMAGES - 14,90€
SAUCE TOMATE, MAROILLES, CHÈVRE, LANGRES, REBLOCHON, MOZZARELLA

CHAUSSON - 12,90 €
SAUCE TOMATE, CHAMPIGNONS FRAIS, JAMBON BLANC, CHORIZO, MOZZARELLA, OIGNONS, ŒUF

CAPRICIOSA - 12,90 €
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS FRAIS, CÂPRES, OIGNONS, CHORIZO, JAMBON

4 SAISONS - 13,90 €
SAUCE TOMATE, OLIVES, OIGNONS ROUGES, TOMATES CERISES, ARTICHAUTS, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS FRAIS, CÂPRES

BASE CRÈME

CARBONARA - 13,90 €
CRÈME FRAÎCHE, PENNE, LARDONS, GRATINÉE AU PARMESAN, MOZZARELLA

CHEVRETTE - 13,90 €
CRÈME FRAÎCHE, MOZZARELLA, FROMAGE DE CHÈVRE, COPPA, ROQUETTE, MIEL

MONTAGNA - 13,90€
CRÈME FRAÎCHE, OIGNONS, LARDONS, POMMES DE TERRE, REBLOCHON, MOZZARELLA

IL POLO - 12,90 €
CRÈME FRAÎCHE, MOZZARELLA, POULET, SAUCE CURRY, CHEDDAR

TARTUFATA - 13,90 €
CRÈME TRUFFÉE, CHAMPIGNONS FRAIS, JAMBON BLANC TRUFFÉ, ROQUETTE, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES CERISES,

MOZZARELLA

SUPPLÉMENT INGRÉDIENT : 1,50€
SUP. BURRATA : 3,00€ SUP. SALADE VERTE : 3,00€



BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU ET SA GLACE CARAMEL AU BEURRE SALÉ - 6,50€

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR  - 6,50 €

VERRINE CITRONNÉE - 6,50 €
PALET BRETON, CRÈME CITRONNÉE, MERINGUE, BRISURES DE SPÉCULOOS

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE DE BOURBON - 6,50 €

VERRINE POIRE-CHOCOLAT - 6,50€
POIRE FRAÎCHE, CHOCOLAT, CHANTILLY MASCARPONE, ÉCLATS DE CHOCOLAT

CAFÉ GOURMAND - 8,50 €
MINI VERRINE CITRONNÉE, MINI VERRINE POIRE-CHOCOLAT, MINI MOUSSE AU CHOCOLAT, BOULE DE GLACE DU MOMENT

TARIFS BOULES 

1 BOULE - 3,00 €
2 BOULES - 5,00 €
3 BOULES - 6,00 €

L’IRLANDAISE - 8,50 €
1 BOULE VANILLE, 1 BOULE PRALINÉ, 4 CL DE BAILEY’S, CHANTILLY, ÉCLATS DE SPÉCULOOS

LA WILLIAM - 8,50 €
1 BOULE CITRON, 1 BOULE POIRE, POIRE AU SIROP, 4 CL LIQUEUR DE POIRE COGNAC

LE COLONEL  - 8,50 €
2 BOULES DE GLACE CITRON, 4 CL DE VODKA BELVEDERE MÛRE-CITRONNELLE, CHANTILLY

AMERICAN DREAM - 7,50 €
1 BOULE VANILLE, 1 BOULE CARAMEL SALÉ, ÉCLATS DE BROWNIES, COULIS CHOCOLAT BLANC, CHANTILLY

NUTSSIOLA - 7,50 €
1 BOULE VANILLE, 1 BOULE PRALINÉ, ÉCLATS DE NOISETTES, KINDER BUENO, COULIS CHOCOLAT, CHANTILLY

ALPEN ROSE - 7,50 €
1 BOULE YAOURT, 1 BOULE MYRTILLE, PURÉE DE FRUITS ROUGES, FRAMBOISES, CHANTILLY

DAME BLANCHE - 6,90 €
2 BOULES DE GLACE VANILLE, COULIS DE CHOCOLAT, CHANTILLY, ÉCLATS DE CHOCOLAT

CHOCOLAT LIÉGEOIS - 6,90 €
2 BOULES CHOCOLAT, COULIS DE CHOCOLAT, CHANTILLY, ÉCLATS DE NOISETTES

VANILLE BOURBON
CHOCOLAT
CAFÉ ARABICA DU BRÉSIL
YAOURT
CARAMEL SEL DE CAMARGUE 
PRALINÉ

CITRON JAUNE DE SICILE
FRAISE
POIRE
COCO
MYRTILLE

SORBETS PLEIN FRUITGLACES ARTISANALES


